DETALLE DE CORTES Y/O PRODUCTOS ELABORADOS DE CARNE VACUNA CON SU

ANEXO II RESOLUCION GENERAL N° 616

CORRESPONDIENTE CODIFICACION

CODIG0S DE CORTE

A LETALLE. A LETALE A LAETALLE

1 Bife angosto cis cu:urdu_‘un_[jsin hueso] 44 Tendones o nervigs a7 Chinchulines

i Cuadril contapa{sthueso] o stcolita 45 Cuero 28 Tripagorda

3 I:.D.razc'nn de cuadril [sftapa | stearcha; 46 Cerdade cala i Tripa orilla primera

4 Lomito de corazan de cuadril 47 Cerda de oreja a0 Trpa orilla sequnda

5 Coalita de owadril 48 Hugzo de pata a1 Tripan

E Lamo cono sincordan 45 Huezo de manaos a2 Tripasalame

7 Malaa de afuera Bl || Astaz 3| | Wejiga

g Feceto 81 | | Machos de astas 34 | | Grazagomestible

= Cuadrada[¢armaza de cola) R FPezufiaz 45 (GHraza industrial

10 Malgade adentro - nalgacon tapa A3 Zangre A5 MediaTes [=in hueso]

" Malga de adentro sin tapa B4 Hiel ar Media res [con hussa)

12 Tapade nalga de adentro a3} Sarro 98 Cuartodelantero {sin hueso]

13 Bola de fomo BE Hugzo de cabeza a4 Cuarto delantero [con huesso)

14 Tartuguita a7 Huezo de matilar 100 | | Cuarto trazers [sinhuesa)

15 Garran {zinhuesa) B8 | | Tapadeasado 101 | | Buartotrasercfoon hueso]

16 Bife ancho con tapa [sthueso] - Hipiatisiz 102 | | Corte pistola a Feostillas [sfhuesa)
17 Bife ancho=intapa =11 Fineal 103 | | Corte pistola a Feostillaz [cthueso)
18 Ojor derbife aneko E1 Hipu:u_télamu:u 104 | | Corte pistols a7 costillaz [sthoesa)
19 Tapa de bife ancho B2 Faratiraides 105 | | Corte pistola s 7 eostillas [ethuesa)
20 Paleta fcainaza de paleta) BF Tiroides 108 | Cuartodelanterc sin asado [sthuesso)
21 Centro decarnaza de paleta B4 Suprarrenales 107 | | Cuarto delantero sin asado [olhusso)
22 Aguja[=in hueso) EG Epitelio 108 | Pechoadcostillas [sthueso) o enmanta
23 Bgujafsintapal BE: || Pancreas 109 | Pecho a3 eostillas [sthuesza]

24 Tapa de aguja g7 Préstata 110 | | Rueda [sfhueso]

25 Cogote Ed Lengua 111 Fueda [cthuezo).

ZE Marucha £ Ses0s 112 Ruedasin garr-:'un [5in huesa]

ris Chingola 0 Cluijadas . 113 | |Ruedazin garran [con hueza)

28 Brazuelo [sinhueso} V1 Fulmon 114 Pierna [sin hueso)

24 Fecho T Corazon 118 | |Piemna [con huesa)

a0 Faldazin huesao) T3 Malleja de corazdn 116 | | Pierna mocha [sin hueso)

21 Agado[=in hueso] T4 | | Mollejade sogote 17 | | Fiema mocha feon hueso]

32 Yacio 75 | |Higado 118 | | Edartoidelantero en manta

33 Bife= de vacio TE Fifiones 113 | | Cuartoitrazeroen manta

34 Entrafia 7 Rabo - cola 120 | | Asado con vaeio[sin husso)

35 Mlatambre T8 Médula 121 | Azado eonwacio(con hussa)

3B Azatillo v Caime chica- nuez de quijada 122 | Tapade cuadril

ar Eife angosto ofs cordon {con hueso)] . &0 Carne chica- carne dettragapastos 123 | Corcho de cuadril

a8 Garron {con hussa) 21 Carne chiga- carne de cabeza 124 | | Pecho conFalda[sin hueso)



A LETANLE A LETAE A LRETALELE

34 Bife ancho con tapa [clhuesa) g2 Carne chica - carne de traquea 126 | Pecho confalda [con huesa)

40 Aguja [con hueso)] 23 Fajarilla - bonete 126 | Lengua manchada

41 Erazuelo [con hueso) a4 Mondongo 127 | | Juegos [bife angosto-corazdn de cuadril-loma)

12 Falda [eon hueso) a5 Librillo 128 | Centrode nalga de adentro

43 Azado [on huesa) g Cuajo 129 | Recortes [carne chica)
CODGE0S POR PRODUICTC

A LETALE A LETAEE A LETAEE

q01 Extracto 908 | Enlatados - [Corned beef, Ground, 310 | | Charizos - Embutidas frescos [chorizos)

02 | | Caldo de carne beef, k] a1 Chorizos - Embutidos secos [salame)

0% | Jugos 307 | | Carne cociday congelada entubo: 912 | | Charizos - Embutidos cocidos [salchichon)



